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Nuevo curso de andlisis sensorial organizado por ASCCAL

Laformacion tendralugar del 2 al 6 de octubreen horario detardeen lasededela D.O.P. Priego de
Cordaoba
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Viernes 22 de septiembre de 2017 - 18:27

La Asociaciéon para el Control de la Calidad

de los Aceites de la Comarca de “Priego de

Cordoba’ (ASCCAL), pone en marcha un

nuevo Curso de Andlisis Sensorial, previo d

® inicio de campaia dirigido a aquellas
rl e personas que desean agudizar sus aptitudes
como catadores y avanzar en e apasionante

mundo del andlisis sensorial del aceite de

digital olivavirgen.

Una nueva oportunidad para aprender las

caracteristicas técnicas de los aceites de oliva

virgenes amparados bajo la Denominacion de
Origen prieguense. El curso que tendra lugar entre el 2 'y el 6 de octubre en horario de 16:00 a 20:00h, y que
serd impartido en la sede del Consegjo Regulador. EI mismo, constara de cuatro bloques: principios bésicos
del aceite de oliva, andlisis organoléptico panel de cata; andlisis fisico-quimico frente a andlisis
organoléptico y perfeccionamiento de catadores.
El curso estara dirigido por Francisca Garcia Gonzélez, experta en analisis sensoria de aceite de oliva virgen
y jefa del panel de cata del Consgjo Regulador de la Denominacion de Origen Protegida “Priego de
Cordoba’. La asignacion de las plazas se hard, como viene siendo habitual, por riguroso orden de
inscripcion. Si estas interesado/a en aprender el estudio del andlisis sensorial y completar tu formacion,
rellenalainscripcion y enviala a do@priegodecordoba.org. Para cualquier consulta o requerimiento contacta
con la Asociacion para € Control de la Calidad de los Aceites de la Comarca de la D.O.P. Priego de
Cordoba en el teléfono 957547034,



