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La DOP “Priego de Cérdoba” presenta su hueva oferta formativa

Prevista larealizacion de cursos de cata de diferentes niveles

Redaccion
Domingo 12 de enero de 2020 - 11:46

Un afio mas la D.O.P. Priego de Cérdoba a
través de la Asociacion para el Control de la
Calidad de los Aceites de la Comarca de
“Priego de Cérdoba’ (ASCCAL), realiza un
® programa anual de cursos de cata de aceite de
rl e oliva virgen dividido en tres niveles; nivel 1
iniciacion, nivel 2 perfeccionamiento y nivel
3 avanzado.
digital
Cada nivel esta dirigido a un tipo de publico,
desde personas que no tienen ningun tipo de
experiencia 'y quieren aprender los conceptos
basicos en € nivel de iniciacion, hasta
catadores experimentados que quieren agudizar sus aptitudes y profundizar en la cultura del apasionante
mundo del andlisis sensoria catando diferentes tipos de aceites monovarietales de procedencia nacional e
internacional en el nivel avanzado. Para aguellas personas que tienen ya unos conocimientos previos en
andlisis sensorial se ha creado un nivel intermedio, nivel de perfeccionamiento en €l que se fidelizaran los
conceptos aprendidos en € nivel inicial y se trabgjard en megorar la técnica de cata, identificacion de
defectosy calibracion de intensidades.
Los cursos seran dirigidos por Francisca Garcia Gonzdlez, experta en andlisis sensorial de aceite de oliva
virgen y jefa del panel de cata del Consgjo Regulador de la Denominacién de Origen Protegida “Priego de
Cordoba’ y seraimpartido en la sede del Consejo Regulador.
Lasfechasy horarios seralos siguientes:
Nivel 1, Iniciacion:
1. Del 3a 7 defebrero, 16:00 ha20:00 h
2. Del 28 de septiembre a 2 de octubre, 16:00 h a20:00 h

Nivel I, Perfeccionamiento:

1. Del 17 a 20 defebrero, 16:00 h a20:00 h
2. Del 6 a 9 de abril, 16:00 h a20:00 h

3. Del 6d 9dejulio, 09:30 ha13:30h

Nivel I11, Avanzado:
1. Del 18 a 21 dejunio, 16:00 h a20:00

Las inscripciones podrén formalizarse a través de correo electronico administracion@priegodecordoba.org o
teléfono +34957547034






