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Cuatro AOVEs producidos por empresas de la comar ca ya cuentan con sus" Estrellas
ESAO"

Incluidos en la guia que recopila los mejores zumos de aceituna del mundo
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La Escuela Superior del Aceite de Oliva (ESAO)
ha lanzado su primera guia en la que recopila los mejores aceites de oliva
virgenes extra a escala internacional e incluye las "Estrellas ESAQ", en la que
hace un simil alas estrellas Michelin aplicadas al mundo del AOVE.
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Precisamente, dentro de esta guia se incluyen cuatro zumos de aceituna
considerados estrellas y producidos en la comarca, como son Rincén de la Subbética, de Almazaras de la
Subbética; EI Empiedro, de la SCA Olivarera La Purisima; Knolive Epicure, de Knolive SL; y Mueloliva, de
Muela-Olives SL.

El principal objetivo de esta publicacion es contribuir a la educacion del consumidor y proporcionar una
fuente de informacion, conocimiento fiable y veraz que e consumidor pueda tener a mano y consultar
continuamente.

La Guia ESAO incluye e apartado "Estrellas ESAQO", una seccion que premia a los aceites que han
conseguido su galardén en mas de uno de los tres concursos seleccionados a la vez o bien que han repetido
primeras posiciones en afios consecutivos. De esta forma, se reconocen las empresas que no obtienen un
premio de forma puntual sino que se refrenda su calidad por méas de uno de estos tres concursos o por su
trayectoria en las primeras posiciones de |0s mejores concursos de aceite de oliva.

Las "Estrellas ESAQ" es un aval de calidad de fécil reconocimiento para el lector, de manera que éste podra
reconocer un aceite de gran calidad sencillay répidamente.



