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Turquia, Italia, Sueciay Alemania vuelven a reconocer la calidad delosAOVE’s
elaborados en la comarca de Priego

Nuevamente se pone de manifiesto que son los aceites de oliva virgen extra mas galar donados del
mundo

Redaccion
Miércoles 14 dejunio de 2023 - 17:27

La cadidad de los AOVE's elaborados en la
comarca de Priego de Cérdoba sigue patente una
semana més tras la celebracion de nuevos
, concursos internacionales, a los que acuden
productores de todos los puntos del globo,
incluso paises hasta ahora inéditos como China o
Estados Unidos.

Una calidad que de nuevo vuelve a ser
galardonada en certdmenes muy valorados por €l
sector oleicola internacional, que se han
celebrado en paises como Turquia, Italia, Suecia
0 Alemania.

El certamen més reciente ha sido el ANATOLIAN IOOC de Turquia, € primer concurso internaciona que
se celebra en las antiguas tierras de Anatolia, una geografia Unica donde las aceitunas son conocidas,
recolectadas y procesadas en estas tierras, en las que se construyen los talleres de aceitunas mas antiguos del
mundo.

El objetivo del certamen es el de sensibilizar sobre el Aceite de Oliva Virgen Extra de calidad, explicar los
beneficios saludables del mismo a los consumidores y su importancia en la dieta mediterranea, ademés de
premiar alas marcas merecedoras, participantes en el concurso.

En esta edicion, tres firmas de la D.O.P. Priego de Cordoba se han azado con un total de siete
reconoci mientos.

El Empiedro, de la S.C.A. Olivarera La Purisima, ha recibido la Medalla de Oro en categoria monovarietal;
Parqueoliva Serie Oro, de Almazaras de la Subbética, ha sido reconocido también con la Medalla de Oro en
categoria blend y Best in Class en la categoria blend; y por dltimo, Rincén de la Subbética, de Almazaras de
la Subbética, se ha azado con la Medalla de Oro en categoria monovarietal, Mejor AOVE de Espafia, Best
in Class en la categoria monovarietal y el Special Mesopotamia en categoria monovarietal.

Fuera de la denominacion han recibido igualmente premios la marca Knolive Epicure, de Knolive Qils,
gaardonada con Medalla de Oro y Best in Class; Almaoliva Bio también Medalla de Oro y Best in Class; y
Almaoliva Arbeguino con Medalla de Oro.



La localidad italiana de Milan ha abergado la cuarta edicion del Concurso Milan International Olive Oil
Award 2023, un certamen que se cred con €l fin de promover la produccién de calidad y a mismo tiempo
impulsar |a percepcion de la calidad entre los consumidores y entre los distintos operadores profesionales, ya
sean compradores, restauradores, chefs 0 pertenezcan a cualquier otra categoria que utilice el producto

En esta edicion las marcas amparadas por la DOP Priego de Coérdoba que han sido premiadas son
Parqueoliva Serie Oro, de Almazaras de la Subbética, S.L., que ha conseguido Medalla de Oro en la
categoria de frutado intenso; y Rincon de la Subbética, también de Almazaras de la Subbética, S.L., que se
alza con la Medalla de Platino en la categoria de frutado intenso; asi como EI Empiedro de la SCA La
Purisima, con Medalla de Oro.

Fuera de la denominacion prieguense han recibido iguamente premios Almaoliva Bio con el galardon Best
in Class; Knolive Epicure de Knolive Oils con Medalla de Oro; y Almaoliva Arbequino con Medalla de Plata

También ha tenido lugar en Oslo (Suecia) la segunda edicion del Concurso Internacional Scandinavian
IOOC 2023. Un certamen que nacid con una nueva idea innovada que da espiritu a la competencia de mas de
un pais participante, y cada afo |os resultados seran en una de las capital es de esos paises escandinavos.

Con este certamen se pretende que los productores muestren sus productos de calidad y potencien su aceite
de oliva desde | os paises escandinavos en genera a resto del mundo.

Dos marcas de la D.O.P. Priego de Cérdoba han sido galardonadas en esta edicion, Parqueoliva Serie Oro y
Rincon de la Subbética, ambas de Almazaras de la Subbética, S.L. se han alzado con la Medalla Gold Award.

Finalmente se ha celebrado en Alemania, €l Berlin Global Olive Oil Awards, un concurso internacional que
reline varios afios de conocimiento y experiencia a cientificos de alto perfil, que establecen los estdndares
para una competenciamundial de Aceites de Oliva Virgenes Extra, transparente y confiable.

En esta edicion se han presentado un total de 882 muestras llegadas de 32 paises, siendo premiadas las
marcas amparadas por la D.O.P. Priego de Cérdoba, Parqueoliva Serie Oro, de Almazaras de la Subbética,
S.L. que se ha alzado con la Medalla de Platinum Award en la Categoria Blend - Frutado Intenso; Rincon de
la Subbética, también de Almazaras de la Subbética, S.L. que ha logrado la Medalla de Platinum Award en
la Categoria Monocultivar - Frutado Intenso; y por Ultimo, Venta del Bardn, de Muela-Olives, S.L., que se
hizo con laMedalla de Platinum Award en la Categoria Blend — Frutado Intenso.

Fuera de la denominacion de origen, Almaoliva Bio, de variedad arbequina logré la Medalla de Platinum
Award, asi como Knolive Epicure, de Knolive Oils. También ha sido premiada Almaoliva Arbequino con
Medallade Oro



