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La DOP Priego de Cordoba refuer za su proyeccion internacional en €l Salén Gour mets
2026

Showcookings, catasy acciones conjuntas con otras denominaciones consolidan el liderazgo de sus
AOVE en uno delos grandes escapar ates eur opeos
Redaccion
Jueves 16 de abril de 2026 - 19:47

La DOP Priego de Cordoba
ha vuelto a situarse en €l foco internacional durante su participacion
en el Salon Gourmets 2026, celebrado en IFEMA Madrid, uno de
los principales encuentros europeos del sector de la alimentacion y
bebidas de calidad.

La Denominacion ha contado con un stand propio en €l que ha
mostrado la diversidad y excelencia de sus aceites de oliva virgen
extra, permitiendo a los asistentes degustar y comparar las distintas
marcas amparadas, asi como conocer su proceso de elaboracion y el
valor del origen.

Ademés, varias empresas vinculadas a la DOP (Muela-Olives, S.L.,
Sponex Europa Global Trade Company, S.L. y Magna Legatum, S.L.) han tenido presencia destacada con
espacios propios, reforzando la visibilidad del tejido empresarial del sector. La participacion se ha
completado con otro espacio dentro del area de la Conferencia Andaluza de las Denominaciones de Origen,
fortaleciendo su posicionamiento junto a resto de sellos de calidad andaluces.

El stand ha servido también como escaparate del potencial oleoturistico de la comarca, promocionando los
recursos y experiencias vinculadas al aceite de oliva en municipios como Almedinilla, Carcabuey, Fuente
Tojar y Priego de Cordoba.

Uno de los momentos mas destacados ha sido €l showcooking celebrado en el escenario “Gusto del Sur”,
donde € chef Periko Ortega, con una estrella Michelin, ha presentado su propuesta “ Amanecer de Cérdoba’,
un plato dulce en e que e AOVE de variedad picudo de la DOP Priego de Cordoba ha sido & elemento
central.

En esta accion también han participado reconocidos chefs como Kisko Garciay Paco Lépez, poniendo en
valor laintegracion de | os aceites con denominacion de origen en la alta cocina contemporanea.

La Denominacién ha protagonizado ademéas una colaboracion con la DOP Jabugo, en una propuesta
gastrondmica conjunta que ha fusionado productos de ambas denominaciones, destacando su calidad y
riqueza.

Otro de los ges de su participacion hasido la presenciaen € Tunel del AOVE del Ministerio de Agricultura,
Pesca y Alimentacion, donde se han desarrollado catas especializadas para profundizar en las caracteristicas
organol épticas de sus aceites.

Con esta amplia agenda de actividades, la DOP Priego de Cordoba consolida su posicionamiento como
referente internacional del AOVE de alta gama, reafirmando su compromiso con la calidad, € territorio, la



sostenibilidad y laculturadel olivar.



