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El AOVE del marco oleicola prieguense celebra su dia grande con los premiosala
calidad

El chef Periko Ortegarecibira el viernes el Premio Picudo en una jornada con actividades
gastronomicasy divulgativas en la Plaza de la Constitucion

Antonio J. Sobrados Pargja
Lunes 20 de abril de 2026 - 15:43

| La Denominacion  de
Origen Protegida Priego de Cordoba ha presentado este lunes los
XXIX Premios a los Mejores Aceites de Oliva Virgen Extra, cuya
entrega tendra lugar el préximo viernes 24 de abril, en una jornada
gue combinara reconocimiento a sector y actividades abiertas al
publico.

Durante el acto de presentacion, € presidente de la entidad, Rafael
Muela, destacO que estos galardones suponen “un homenge a
esfuerzo de nuestros agricultores, a los maestros de molino y a las
empresas que buscan la excelencia’, subrayando el trabajo realizado
durante toda |a campafia para obtener aceites de maxima calidad.

La jornada comenzara con un desayuno molinero y continuard con diversas actividades destinadas a
fomentar el conocimiento del aceite de oliva virgen extra, entre ellas talleres de reposteria tradicional
organizados por la Asociacion de Mujeres 25 de Mayo, yincanas y acciones de promociéon del ciclo
formativo relacionado con aceites y vinos. La entrega de premios esta prevista a partir de las 12.30 horas en
el Pabellon de las Artes.

Uno de los momentos destacados sera la concesion del Premio Picudo a chef Periko Ortega, reconocido por
su apuesta por el aceite de oliva virgen extra en su cocinay su labor de promocion de este producto. “La
gastronomia no se entenderia sin nuestro aceite de oliva’, sefiadd Muela, quien valor6 ademas la
colaboracién del cocinero en showcookingsy acciones promocionales de la DOP en |os Ultimos afios.

Como novedad, esta edicién incorporard por primera vez un premio especifico para aceites elaborados con la
variedad picuda, con € objetivo de potenciar y proteger esta tipologia “minoritaria, pero con gran
personalidad y presenciaen el mercado”.

En € acto también intervino el alcalde de Priego de Cérdoba, Juan Ramon Valdivia, quien puso en valor €
papel de estos premios como “el cierre de la campafia 2025-2026 y €l inicio de los grandes certamenes de
calidad del aceite de olivaen Espaia’.

Valdivia recordd las condiciones de la Ultima campafia, marcada por las borrascas de enero que afectaron a
la produccion, y sefial6 que esta cita debe servir también “para reconocer a todos los agricultores que han
vivido un afio complicado”. En este sentido, destaco el peso econdémico del sector en la comarca, con un
impacto que supera los mil millones de euros y gque actlia como “industria vertebradora’” en 10os municipios
del marco oleicola prieguense, como Almedinilla, Carcabuey, Fuente-Tojar y Priego de Cordoba.



El alcalde subrayé ademés la apuesta municipa por e oleoturismo, con proyectos como el futuro Museo
Almazara del Olivar Picudo, y animo6 a vecinos y visitantes a participar en esta cita. “Invitamos a todo €
mundo a disfrutar de esta gran fiestay a conocer 1os mejores aceites de olivadel mundo”, concluya.

Los XXIX Premios de la DOP Priego de Cérdoba volveran asi a situar a la comarca en el epicentro del
sector oleicola, consolidando su prestigio nacional e internacional en la produccion de aceites de oliva virgen

extrade atacalidad.



