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Los aceitesdela D.O.P. Priego de Cordoba vuelven a estar presentesen Madrid Fusion

Cita gatronémica de car acter internacional en la que se ha vuelto a promocionar la calidad de los
zumos de aceituna producidos en la comar ca
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La

~ Denominacién de Origen Protegida Priego de Cérdoba

~ finalizaba ayer miércoles su presencia en la décimo

segunda edicion de la Cumbre Internacional de

. Gastronomia, Madrid Fusion, que este afio ha regresado

'« a Palacio Municipa de Congresos del Campo de las
Naciones de la capital espariola.

Unacitaen laque € distintivo de calidad prieguense ha
compartido stand, como por otra parte viene siendo
habitual en las Ultimas ediciones, con la Denominacion
= de Origen Protegida de Los Pedroches, en un perfecto
L=\ .. G % | maridaje entre dos productos cordobeses de méxima
calidad como son jamén ibérico y aceite de oliva virgen extra.
Igualmente cabe resefiar que la de Priego ha sido la Unica Denominacion de Origen Protegida oleicola
presente en la cumbre gastrondmica, siendo uno de los cuatro distintos de calidad que se han dado cita en €l
evento, junto a de los vinos y vinagres de Jerez, el de la sobrasada de Mallorcay el también cordobés del
jamon ibérico de los Pedroches.
De manera paraela a la difusion de las cualidades de los zumos de aceituna producidos en la comarca,
dandose igualmente a conocer las diferentes marcas amparadas por la denominacién prieguense a través del
espacio ofrecido por € Ministerio de Agricultura, Alimentacién y Medio Ambiente en e denominado
OLIBAR, la cita ha servido para promocionar las diferentes actividades que ofrece al visitante la
denominada Ruta Turismo y Aceite.
Asi, durante tres intensos dias, los aceites de nuestra D.O. han sido uno de los protagonistas de este
congreso, en & que segun fuentes de la organizacion, se han dado cita mas de un centenar de cocineros
internacionales que han dado a conocer en distintas demostraciones en vivo tanto la vanguardia
gastrondémica, con imaginativas y atractivas propuestas, como la cocina tradicional, gracias a la seccion
Sabores Espafia, inaugurada este afio.
Ademasy junto a las conferencias, €l publico asistente, en su inmensa mayoria relacionado con el sector de
la gastronomia y la restauracion, ha podido disfrutar de las catas de productos de primera calidad que
ofrecen los expositores, la Mini Feria de productos gourmet y Enofusion, las demostraciones de sabor o los
CONCUrsos gastrondmicos.




