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LaD.O. celebra el préximo viernes, 19 dejunio, la entrega de sus premios a la calidad
del AOVE

La periodista gastronémica de Agencia EFE, Pilar Salas, recibira el Premio Picudo 2014

Redaccion
Viernes 12 de junio de 2015 - 19:34

El
proximo viernes 19 de junio € Consegjo Regulador de la
Denominacion de Origen Protegida Priego de Cordoba
llevard a cabo su tradicional entrega anual de los
Premios a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra,
con los que € digtintivo de caidad reconoce
anualmente e trabgo que redlizan las amazaras
amparadas, para obtener los mejores aceites de oliva
virgenes extra de la campafia. Este afio con un carécter
més especial s cabe, toda vez que se celebra e 20
aniversario de la constitucion, en 1995, del Consgo
Regulador.
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La presentacion del acto, que ha tenido lugar esta mafiana en la sede del distintivo de calidad, ha corrido a
cargo de la alcaldesa en funciones de Priego, Maria Luisa Ceballos, asi como por €l y € presidente del
Consgjo Regulador de laD.O.P. Francisco Serrano.
Un programa muy atractivo y cargado de sorpresas, que arrancara a las 11:00 horas con la ponencia, “Una
nueva estrategia para el control biologico de la mosca’, a cargo del catedratico de Entomologia Agricola de
la ETSIAM de la Universidad de Cordoba, Enrique Quesada. Segun destaco Serrano, “la plaga de la mosca
del olivo es uno de los problemas mas importantes que estamos teniendo en los Ultimos afios en los olivares
de la comarca’, anadiendo que durante la pasada camparia, “ha habido mucha picada de mosca ocasionando
graves pérdidas econdmicas a nuestros agricultores, por o que hemos querido traer un experto que nos
explique nuevas formulas para poder paliar laplaga’.
Tras esta conferenciay como novedad en esta edicion los asistentes a evento tendra la posibilidad de acudir
a una Master Class, “Sobre como conseguir diez texturas diferentes con nuestras variedades’, cuya
elaboracion estara dirigida por Juan Orellana, director de su propia escuela de cocina, siendo moderada y
presentada por Marga Reig, directoray presentadora del programa de Radio Andalucia Informacion “Entre
Olivos’. En relacion a esta actividad, Serrano apuntd que al estar €l aceite de oliva virgen extra de moda en
la cocina, “hemos querido realizar todas las texturas que se pueden hacer con nuestras principales variedades
de AOVE y que estén inspirando ala alta cocina de todo € mundo”.
En cuanto a Premio Picudo 2014, reconocimiento especial que la Denominacion de Origen Protegida
“Priego de Cordoba otorga a aguellas entidades o personas que apuestan y defienden decididamente el aceite
de oliva virgen extra, el olivar andaluz o los productos con Denominaciéon de Origen, en esta ocasion ha
recaido en la periodista Pilar Salas Duran, con una gran trayectoria profesional, siendo en la actualidad
responsable de lainformacion gastronémica de la Agencia EFE.
Siguiendo con el programa, una vez entregado el premio Picudo y a igua que en otras ediciones sera la
notario Paulina Fernandez Valverde quién desvelarala procedencia de la claves finalistas.




Por su parte, Maria Luisa Ceballos destacé durante su intervencion la importante labor realizada por la
Denominacion de Origen, “ya que sigue posicionando |os aceites de Priego y su comarca en los mas alto”,
anadiendo que gracias a este trabgjo, este afio se han conseguido 104 premios. En este sentido, Ceballos
apuntaba que ayer mismo se conocia que tres marcas amparadas por €l distintivo de calidad prieguense han
sido galardonas en el Il Concurso Ibérico a la Calidad de Cérdoba, como colofon a todos los concursos
nacionales e internacionales.

Por otra parte, la alcaldesa en funciones hizo referencia a la nueva andadura politica que se inicia en la
comarca, “en la que esperamos seguir contando con € compromiso y trabgjo de todos los municipios
adheridos que forman parte de la entidad para seguir trabajando juntos por nuestro magnifico producto”.
Resefiar finamente que e acto de entrega de premios se complementara con una degustacion de platos
aderezados con Aceite de Oliva Virgen Extra de la Denominacion de Origen “Priego de Coérdoba’.



