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Japon vuelve a reconocer la calidad delos AOVEs de la comarca en e certamen Joop
Prize

L os premiados tendran la oportunidad de promocionar sus marcas en €l pais del sol naciente
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Japon ha sido escenario de
la celebracion del concurso Joop Prize, que este afio ha alcanzado su
X1l ediciéon, y nuevamente ha dejado un importante niumero de
premios para los aceites virgen extra elaborados en la comarca de
Priego de Cérdoba.

El certamen se ha consolidado como una de las competiciones
globales mas prestigiosas y fiables, ya que no tiene vinculos
comerciales y sigue un estricto procedimiento de cata a ciegas.
Ademas, cuenta con un completo calendario anual de actividades
educativas y promocionales que se redlizan en las mejores
ubicaciones y en colaboracién con las instituciones mas importantes

de Japodn.

Igualmente, tiene como objetivo la promocion de los AOVES presentado al concurso en Japon, ofreciendo
una oportunidad Unica para que los productores incrementen €l reconocimiento de sus marcas en el mercado
internacional, especialmente en el pais asiético, donde la demanda de estos caldos de aceituna de alta calidad
esta en constante crecimiento.

Este afio, se han presentado 577 muestras de aceites procedentes de cerca de una treintena de paises, siendo
los galardonados sel eccionados mediante catas a ciegas realizadas por un jurado experto internacional.

Las firmas amparadas bajo la D.O.P. Priego de Cérdoba que han sido premiadas son EI Empiedro, de la
S.C.A. Olivarera la Purisma, que ha obtenido la Medalla de Oro en la Categoria Monovarietal tanto con su
Aove convencional como su Aove Ecoldgico; Parqueoliva Serie Oro, de Almazaras de la Subbética, que ha
logrado la Medalla de Oro en la categoria Blend; Rincon de la Subbética, también de Almazaras de la
Subbética, ha sido galardonada con la Medalla de Oro en la categoria Monovarietal; y Venta del Bardn, de
Muelas-Olives, S.L., que ha sido reconocida con la Medallade Oro en la categoria Blend.

Otras marcas premiadas y no amparadas por €l distintivo de calidad prieguense han sido Knolive Epicure, de
Knolive Qils, que ha logrado Medalla de Oro en categoria Blend; Renari, de Almazaras de la Subbética,
también Medalla de Oro en categoria Blend; Almaoliva Bio de Almazaras de la Subbética con e mismo
galardon; Almaoliva Arbequino de Almzaras de la Subbética, que logra Medala de Oro en categoria
Arbequing; y finalmente Mueloliva Picuda, que obtiene Medalla de Oro en categoria Picholine.



