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La DOP Priego de Cordoba consolida su proyeccion internacional en Madrid Fusion
2026

El AOVE con Denominacién de Origen fue aceite oficial del congreso y protagonizé showcookings,
degustacionesy acciones de promocion y oleoturismo
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La DOP Priego de

aceitec’= I Cordoba ha
N "« meje f»v\f}‘*‘l/‘“mﬁws participado en Madrid

o=y ' Fusion 2026,

4 " celebrado del 26 a 28
% de enero en la capital,
= reforzando su
|| presencia en uno de
los foros
% gastrondmicos mas
influyentes del mundo
y su papel como
referente del aceite de
olivavirgen extra de maxima calidad.

Durante el congreso, la Denominacién desarroll6 actividades de divulgacién y promocién, entre ellas su
participacion en e “Desayuno Andalucia’ de la Junta, ademés de encuentros profesionales centrados en
origen, territorio y excelencia, destacando €l valor de las denominaciones de origen en la alta cocina.

El AOVE DOP Priego de Cérdoba también fue protagonista en experiencias gastronémicas y showcookings:
el chef Juanlu Fernandez (dos estrellas Michelin) reinterpret6 elaboraciones como el gazpachuel o yodico con
amejas y tagarninas o la sopa de tomate de la abuela Josefa.

En otra accion, junto a Cordoba Patrimonio Gastronémico y David (Cocina 33), se presentd una mazamorra
con queso curado y almendras, tomate cherry escabechado, perlas de vinagre balsdmico de Montilla y
AQVE Picudo DOP Priego de Cérdoba, subrayando su versatilidad en cocinatradicional y contemporanea.

Ademas, se ofrecieron degustaciones de productos elaborados con este AOVE, como Turrolate Galenda,
LEGATUM vy patatas San Nicasio, y participaron directamente las firmas amparadas Almazaras de la
Subbética, S.L. y MueaOlives, S.L., que pudieron establecer contactos con profesionales y potenciales
clientes.



Uno de los hitos de la presencia prieguense fue que, un afio més, los aceites de la DOP Priego de Cérdoba
actuaron como aceite oficial del congreso, presentes en todas las cocinas de Madrid Fusion.

Junto a la vertiente gastrondémica, la Denominacion aprovechd el escaparate para difundir el oleoturismo de
la comarca junto a la Delegacion de Turismo del Ayuntamiento de Priego, poniendo en valor la conexion
entre aceite, paisge, cultura y patrimonio en los municipios de la DOP (Almedinilla, Carcabuey, Fuente
Téjar y Priego de Cordoba). Con esta participacion, la DOP reafirma su compromiso con la promocion, la
excelenciay ladifusion internacional de sus aceites.



