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Los Ángeles premia la calidad de los AOVEs de la comarca

Dentro del prestigioso Concurso Internacional de Aceites de Oliva Virgen Extra de Los Ángeles
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Tres aceites de oliva virgen extra amparados por la 
Denominación de Origen Protegida Priego de 
Córdoba han sido distinguidos en el prestigioso 
Concurso Internacional de Aceites de Oliva Virgen 
Extra de Los Ángeles (Estados Unidos), uno de los 
certámenes de referencia en el sector oleícola a nivel 
mundial.

Las firmas premiadas han obtenido diferentes 
reconocimientos en las categorías establecidas por el 
concurso, que valora aspectos como la intensidad del 
frutado, la calidad organoléptica de los aceites, los 
premios a los mejores de su clase o el diseño del 

packaging de los envases presentados.

Entre los galardones más destacados figura El Empiedro, elaborado por la S.C.A. Olivarera La Purísima, que 
ha logrado Medalla de Oro en la categoría de frutado intenso, además de ser reconocido como Best of Class 
Spain South Monocultivar frutado intenso.

Por su parte, Parqueoliva Serie Oro, de Almazaras de la Subbética, ha obtenido Medalla de Plata en la 
categoría de frutado intenso, consolidando la trayectoria internacional de esta almazara de la comarca.

Especial mención merece Rincón de la Subbética, también de Almazaras de la Subbética, que ha sido 
distinguido con Medalla de Oro en la categoría frutado intenso, además de recibir los premios Best of Show 
Internacional en frutado intenso y Best of Class Spain South Monocultivar frutado intenso, situándose entre 
los aceites más destacados del certamen.
 

Fuera del ámbito del marco oleícola prieguense, el concurso también ha premiado a otras marcas de la 
comarca como Hispasur Gold, Almaoliva BIO y Almaoliva Arbequina, que han obtenido Best of Class y 
Medalla de Oro, así como Knolive, distinguida con Medalla de Oro.

Los resultados del certamen vuelven a poner de manifiesto el alto nivel de calidad de los aceites producidos 
en nuestra comarca, donde tradición, innovación y excelencia continúan situando al aceite de oliva virgen 
extra entre los productos agroalimentarios más valorados del panorama internacional.


