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Dos AOVEsdela DOP Priego de Cérdoba, entre los mejores del paisen los Premios
Alimentos de Espaiia 2025-2026

Parqueoliva Serie Oroy Rincédn de la Subbética, de Almazar as de la Subbética, destacan en las
categor ias de frutado verde dulcey produccion ecol 6gica
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Dos aceites de oliva virgen

i | OO NETOSE I [)m=e ©Xra amparados por la DOP Priego de Cordoba han sido
EXTRA, CAMPARA 2025208 reconocidos en los Premios Alimentos de Espafia Mejores Aceites

de Oliva Virgen Extra, campaia 2025-2026, convocados por €l
Ministerio de Agricultura, Pescay Alimentacion.

Los aceites galardonados, presentados por Almazaras de la
Subbética S.C.A., han sido Parqueoliva Serie Oro, distinguido en la
categoria de Produccién Convencional en la modalidad de Frutado
Verde Dulce, y Rincon de la Subbética, premiado en Produccion
Ecol6gica. Este reconocimiento refuerza el posicionamiento de la
Frutadoerde bulce  Produccion Ecolégiea denominacion prieguense como referente tanto en calidad como en
sostenibilidad.

El reconocimiento llega, ademés, tras haber sido ambos aceites finalistas en la edicion anterior, lo que
consolida su presencia entre los AOV Es mejor valorados del panorama nacional y evidencia una trayectoria
marcada por |a excelencia continuada.

Estos premios, considerados uno de los principales escaparates del sector oleicola espafiol, distinguen cada
ano a los megores aceites en funcion de su perfil sensorial y sistema de produccion. Mas alla del
reconocimiento, suponen un importante impulso en términos de visibilidad y posicionamiento en mercados
cada vez mas competitivos.

La DOP Priego de Cérdoba reafirma asi su papel como una de las denominaciones de origen mas
reconocidas del sector, con una trayectoria avalada por su presencia constante en estos galardones desde
1999, tanto como premiada como finalista.

Este nuevo éxito pone en valor el trabajo conjunto de agricultores y almazaras, asi como las condiciones
Unicas de los municipios de Almedinilla, Carcabuey, Fuente-Tojar y Priego de Cordoba, que permiten
obtener aceites de oliva virgen extra de maxima calidad.



