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La DOP Priego de Cordoba celebrara el 24 de abril la 292 edicion delos Premios a los
MejoresAOVE

Lajornadaincluiré actividades populares en € centro delalocalidad y €l acto institucional de entrega
de galardones en el Recinto Ferial
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PREMIOS

La Denominacién de Origen Protegida
Priego de Cérdoba celebrara el proximo viernes 24 de abril la 292 edicion
de los Premios a los Mejores Aceites de Oliva Virgen Extra, una cita que
volvera a poner en valor la excelencia del sector oleicola de la comarca.

La programacion arrancara a las 10:00 horas en la Plaza de la Constitucion
con un desayuno molinero acompafiado de reposteria tradicional elaborada
wrtencon AOVE de la D.O.P. Priego de Cordoba, una actividad pensada para
acercar este producto ala ciudadania.
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A partir delas 10:30 y hasta las 12:00 horas se desarrollard lainiciativa“ Tu
| e, A pueblo, tu AOVE, tu comercio”, dirigida a publico escolar. A través de
s Socca B Pl O talleres, gincanas y dindmicas participativas, |os mas jovenes descubriran la
importancia del aceite de oliva virgen extra'y del comercio local, con la implicacion de ciclos formativos
relacionados con industrias alimentarias, hosteleriay animacion, y la participacion de Aceituno y Nica.

El acto central tendra lugar alas 12:30 horas en el Pabelldn de las Artes del Recinto Ferial, sede de la DOP,
donde se celebrara la entrega de premios de esta 292 ediciéon. En e transcurso del evento también se hara
entrega del Premio Picudo 2025 al chef Periko Ortega.

La jornada, organizada por la DOP Priego de Cdrdoba, contara con la participacion de los municipios
amparados —Almedinilla, Carcabuey, Fuente-TGjar y Priego de Cordoba— y con la colaboracion de
diversas entidades e ingtituciones, consolidando este evento como uno de los principales escaparates del
aceite de olivavirgen extraanivel nacional.



