Priego acoge una jornada de Talent App que poneen valor la Formacion Profesional y
el talento gastrondmico

El presidente de la Diputacién, Salvador Fuentes, destaca el papel clave dela FP en el desarrollo
econémico y anima a losjoévenesa “ comer se e mundo”
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El IES Carmen Pantién
— de Priego de Cérdoba ha
acogido este martes la
' clausura de un ciclo de
. jornadas de formacion

. gastronémica impulsado
. por la Diputacion de
. Cordoba, una iniciativa
. dirigida a aumnado de
Formacion  Profesional
con € objetivo de
reforzar la conexion entre
los centros educativos y

el tgido productivo de la provincia.

La jornada cont6 con la participacion del chef Ezequiel Montilla, del restaurante Alma de Puente Genil, y
reunio a estudiantes procedentes de Aguilar, Montilla, Villanueva de Cérdoba y Priego. Al encuentro
asistieron €l presidente de la Diputacion, Salvador Fuentes; el alcalde de la localidad, Juan Ramén Valdivia;
y laresponsable de Presidencia, Gobierno Interior y Vivienda, Marta Siles.

Durante €l acto, € director del centro, Antonio Mérida, agradecio a la institucion provincia su implicacion
en esta actividad, sefidlando que “es un orgullo que la Diputacion haya contado con nosotros para poner €
broche final a esta jornada de Talent App”. Mérida destacO ademas la importancia de iniciativas de este tipo
para e alumnado, subrayando que “permiten que los estudiantes conozcan de primera mano nuestras
instalacionesy €l trabajo que se realiza dia a dia, acercandolos alarealidad profesional”.

El responsable del centro puso en valor € papel del profesorado y la implicacion del alumnado, incidiendo
en que este tipo de experiencias contribuyen a mejorar la formacion préacticay las oportunidades |aborales de
losjovenes.



Por su parte, e presidente de la Diputacion defendio que “experiencias como esta deben servirnos para poner
en valor la Formacion Profesional” y destacO € desarrollo de la FP Dual en Andalucia, que “ha permitido
conectar ya a mas de 40 empresas de |a provincia con centros educativos cordobeses”.

Fuentes subrayé que e objetivo es “visihilizar los ciclos formativos y la oportunidad que representan para
nuestro territorio”, convencido del “enorme talento personal” existente y de la necesidad de orientarlo hacia
las demandas del tejido empresarial.

La actividad celebrada en Priego ha sido la cuarta masterclass del ciclo, tras las desarrolladas en los
institutos Gran Capitan de Cordoba, Jerez y Caballero de Hinojosa del Duque y Juan de Aréjula de Lucena.

El alumnado participante procede de ciclos como Panaderia, Reposteriay Confiteria, del 1ES Vicente Nufiez
de Aguilar; Aceite de Olivay Vinosy Vitivinicultura, del IES Emilio Canalejo de Montilla; Aceite de Oliva
y Vinos, del IES Alvarez Cubero de Priego; y Elaboracion de Productos Alimenticios, del |ES Las Jaras de
Villanueva de Cordoba.

Fuentes agradecio la participacion de Ezequiel Montilla, a que definié como “un profesiona que representa
a una nueva generacion de cocineros que conocen su tierra y apuestan por sus productos’. Asimismo,
destacd su trayectoria como eemplo de esfuerzo, asegurando que “nadie le ha regalado nada’ y que su
recorrido demuestra que “ el éxito se consigue con trabajo y talento”.

El acalde de Priego, por su parte, puso en valor € potencia gastrondmico del municipio y la relevancia de
su Denominacion de Origen Protegida, ademés de incidir en la necesidad de mano de obra cualificada en el
sector.

La jornada concluyé con una masterclass a cargo de Ezequiel Montillay con un mensaje claro por parte de
Salvador Fuentes dirigido al alumnado para que aproveche las oportunidades formativas y profesionales.
“Tenéis el mundo por delante, no os arruguéis y luchad por cumplir vuestros suefios’, concluyo el presidente
de la Diputacion de Cordoba.



