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La DOP Priego de Cordoba acerca la cultura del AOVE al publico en la Noche
Europea delos I nvestigador es

Laentidad particip6 junto al CUDAO en la cita celebrada en la Universidad de Cérdoba, donde
ofrecio catasy divulgo las caracteristicas de los aceites de oliva virgen extray los atr activos turisticos
dela comarca
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La Denominacién de Origen Protegida Priego
de Codrdoba ha participado en la Noche Europea de los Investigadores,
__ celebrada el pasado viernes 25 de septiembre en los jardines del Rectorado
_ dela Universidad de Cordoba, donde acerco al publico la cultura del aceite
de olivavirgen extramediante catas y actividades divulgativas.

La presencia de la DOP se produjo por invitacion del Centro Universitario
==%1 parael Desarrollo del Aceite de Oliva de la provincia de Cordoba (CUDAO),
. Qque conto con un espauo dedlcado a mostrar de forma practlca el recorrido

l final, con tres &reas divulgativas relacionadas con diferentes aspectos del
sector oleicolay lainvestigacion.

Durante la jornada, la DOP Priego de Cérdoba reaizé catas de AOVE y explico a los asistentes las
diferencias existentes entre tipos de aceite, variedades de aceituna y procesos de elaboracion, atendiendo
ademés las numerosas preguntas planteadas por personas de diferentes edades.

La entidad considera que este tipo de actividades contribuyen a mejorar el conocimiento del consumidor
sobre un producto habitual en la aimentacion y a facilitar que pueda identificar las caracteristicas y
cualidades de los distintos aceites disponibles en el mercado.

Miles de personasen la Feria delos I ngenios

La participacion tuvo lugar dentro de la decimoquinta edicion de la Noche Europea de los Investigadores en
Cordaba, que culmind con la denominada Feria de los Ingenios. Seguin la Universidad de Cordoba, miles de
personas acudieron a Rectorado y pudieron conocer e trabajo de 38 grupos de investigacion, con la
participacion de mas de 380 investigadores e investigadoras.

Lainiciativa forma parte de un proyecto europeo de divulgacion cientifica vinculado a MSCA and Citizens,
dentro del programa Horizonte Europa, y en Andalucia est4 coordinada por la Fundacion Descubre. Su
objetivo es acercar la investigacion a la ciudadania y favorecer € contacto directo entre el publico y quienes
desarrollan la actividad cientifica.



Lajornada sirvio igualmente para promocionar Almedinilla, Carcabuey, Fuente-T¢jar y Priego de Cordoba,
los cuatro municipios que integran €l territorio de la DOP, poniendo en valor sus recursos turisticos y la
cultura oleicola como parte de laidentidad de la comarca.

La colaboracion entre la DOP Priego de Cordoba y el CUDAO se ha intensificado durante los ultimos
meses. Ambas entidades han desarrollado en 2026 acciones de formacion y transferencia de conocimiento,
entre ellas cursos especializados de andlisis sensorial de aceites y jornadas dirigidas a profesionales del
sector. En julio, por €emplo, organizaron un curso avanzado de andlisis sensorial que reunié a 15
participantes en la sede del Consegjo Regulador.

El propio CUDAO fue creado con la participacion de la Universidad de Cordoba, € Ayuntamiento de
Priego, las cuatro denominaciones de origen oleicolas cordobesas y distintos grupos de desarrollo rural, con
el objetivo de reforzar la investigacion, formacion y transferencia de conocimiento relacionadas con el olivar
y el aceitede oliva.

Con su presencia en esta cita cientifica, la DOP Priego de Cordoba combina asi la divulgacion de la cultura
del AOVE con la promocion del territorio, acercando a publico tanto las caracteristicas de los aceites
amparados como el patrimonio gastrondmico y turistico de los municipios productores.



