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L a gastronomia cor dobesa estuvo presente en Fitur 2012

Celia Jiménez, Francisco Moralesy Kisko Gar cia ofrecen un show-cooking con productosde la
provincia
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La Feria Internaciona de
Turismo 2012, Fitur, ha descubierto la gastronomia autéctona'y con
denominacion de origen de la provincia cordobesa con “Platos
cordobeses con Estrella’, un show-cooking llevado a cabo la pasada
§ semana por la maestria entre los fogones de los cocineros
_* cordobeses Celia Jiménez, Francisco Moralesy Kisko Garcia.

B Laactividad, organizada por €l Patronato Provincial y € Consorcio
de Turismo de Cérdoba, mostrd, por un lado, la profesionalidad y
. calidad de estos chef cordobeses, a quienes se ha reconocido su
.. valia con una Estrella Michelin (restaurantes El Lago en Marbella;
! el levantino Hotel Ferrero; y restaurante EI Choco, en la capital
— cordobesa), y, por otro, la riqueza de los productos autoctonos
teniendo en cuenta las denominaciones de origen de la provincia.
La vicepresidenta 22 de la Institucion Provincial, Rosario Alarcén, inaugurd el acto acompafiada de la
presidenta de la Diputacion, Maria Luisa Ceballos, €l acade de Coérdoba, José Antonio Nieto; y €
presidente de la Escuela de Hosteleria de Cérdoba, Ricardo Rojas.
La también presidenta del Patronato Provincial de Turismo de la Diputacion y del Consorcio de Turismo de
Cordoba, Rosario Alarcon, resalté que “nuestra provincia posee una gastronomiarica, diversay de calidad”,
anadiendo que esta iniciativa, “nos permite actualizar nuestros platos mas tradicionales de la mano de estos
magnificos restauradores”.
Por su parte, Rojas subray6é que “lo que se forma en la Escuela de Hosteleria sirve para que la marca
Cordobay nuestra gastronomia se venda en Cérdoba y fuera de nuestratierra’.
En la propuesta culinaria, unos 50 asistentes pudieron degustar un salmorejo cordobés actualizado elaborado
por Francisco Morales, un sushi flamenquin de ibérico realizado por Celia Jiménez y, por ultimo, Kisko
Garcia cociné un rabo de toro con pirifiaca, pifiay parmentier de curry.
La actividad cont6 con la colaboracion de la Escuela de Hosteleria, que, reforzé en e stand bar de la ciudad
de Cordoba la gastronomia autoctona en Fitur.
Finalmente y previo a inicio del show-cooking, las autoridades provinciales y locales felicitaron a Pepe
Garcia Marin, propietario del Restaurante El Caballo Rojo, por e reconocimiento a ser uno de los socios
fundadores de la cofradia de los Restauradores de la Buena Mesa.




