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Zamor anos acoger a el proximo sabado el tercer encuentro sectorial delaalmendray €
fruto seco

Lasededel Museo dela Almendra sera el marco en e que sedesarrolle esta nueva edicion

Redaccion
Miércoles 15 de mayo de 2013 - 18:50

| El Museo de la Almendra,
ubicado en la aldea prieguense de Zamoranos, acogera €l proximo
sabado, 18 de mayo, por tercera ocasion consecutiva, € encuentro
sectorial de la amendray € fruto seco, organizado por la empresa
Almendras Morades y la Asociacion CAAE (Comité Andaluz de
Agricultura Ecol 6gica).

El programa de actos dara comienzo a las 10:30 horas con €
protocolario acto inaugural, a que dara paso € ciclo de
conferencias técnicas, la primera de las cuales se centrara en €
cultivo del pistacho y sus expectativas de futuro, siendo su ponente
José Francisco Couceiro LoOpez, doctor Ingeniero Agronomo, e
investigador del Centro Agrario ElI Chaparrillo, de Castilla-La
Mancha.
Posteriormente, Guillermo Valdés Quiles, Ingeniero Técnico Agricola y Técnico de la Estacion
Experimental Agraria (IVIA), de la Comunidad Vaenciana, disertara sobre las variedades comerciales del
almendro, cediendo €l uso de la palabra a Francisco Moraes Jiménez, director del Museo de la Almendra de
Zamoranos, con su conferenciatitulada “ El Amargo en la Comercializacion de la Almendra Ecol6gica’.
El encargado de cerrar esta serie de ponencias serd José Luis Garcia Melgargo, director general
ECOVALIA, que disertard sobre la produccion ecoldgica en € horizonte del afio 2020, procediéndose a
continuacion a la presentacion del convenio de colaboracion que se suscribira con € IFAPA a cargo de
Victor Ortiz Somovilla, presidente del Ingtituto Andaluz de Investigacion y Formacion Agraria, Pesquera,
Alimentariay de la Produccion Ecolégica (IFAPA), organismo dependiente de la Junta de Andalucia.
La tercera edicién de este encuentro sectorial de la almendra'y el fruto seco finalizara con la entrega de los
premios Almendra de Oro en sus dos categorias, como preambulo ala clausura oficial del encuentro.



